Auf die Pliatzchen!

Tolle Designs und intelligente Zutaten: Fiinf junge Keks-Unternehmer stecken in ihr Geb:
auch neue Ideen. Wir haben den Machern die Geschichten hinter ihren Kreationen und il

ackstube statt Biiro -
das dachten sich diese
finf Keksliebhaber und
machten den Spafl am
Backen zum Beruf. So
unterschiedlich ihre
Ideen, so #hnlich ihre
Philosophie: Ein Keks sollte nicht nur gut
schmecken, sondern auch etwas konnen.

VON SILVIA IHRING UND
BRENDA STROHMAIER

Gliick in der Tasche
Es heifit immer, Siifles mache gliicklich.
Die Mandelflorentiner von Annette

Fahrtmann aus Berlin sollen sogar noch
gliicklicher machen. Zu jedem Keks ihrer
Marke , HAPPI“
liefert Fahrtmann
einen Spruch mit,
der zwar nicht wie
bei einem
klassischen
Gliickskeks ‘
die Zukunft — $us a8
voraussagen "
soll, aber dem
Leser eine positive Lebensweisheit mit-
gibt. Keks und Spruch werden in einer
kleinen, farbigen Pappschachtel mit Hen-
kel verpackt. Bevor sie ihr Unternehmen
griindete, arbeitete Fahrtmann als Coach
und gab ihren Kunden regelmaf3ig moti-
vierende Sidtze mit nach Hause. Ein
L HAPPI“-Keks sei ideal, um ,einen klei-
nen gliicklichen Moment“ zu verschen-
ken, findet Fahrtmann. ,,Allein der Name
ldsst bei vielen schon ein Grinsen entste-
hen.“ Und anders als normale Gliickskek-
se, findet Fahrtmann, seien Mandelflo-
rentiner besonders lecker. Thre werden
von der Schokoladenmanufaktur Schoko-
laden Walter in Berlin-Tempelhof geba-
cken. héppi.de

Knusprige Jungs
Wenn Studenten sich bei Gruppenarbei-
ten langweilen, entstehen nicht selten
gute Ideen. Wie bei den angehenden
Wirtschaftswissenschaftlern Max Finne,
Manuel Grossmann und Simon Tiichel-
mann aus Friedrichshafen. Wihrend
beim Lernen im Café der Magen knurrte,
fiel ihnen auf, wie schwer es ist, gute, fri-
sche Cookies zu finden, die nicht wie in
vielen Kaffeeketten Tiefkiihlware sind.
,Wir haben uns gefragt, ob man das nicht
besser machen kann“, sagt
Manuel Grossmann.
Die drei sammelten Re-
zepte und Backtipps
von Grofieltern
und Freunden
aus den
USA, und
brachten
nach vie-
lem Rum-

probieren bald den fiir sie perfekten
Cookie zustande: frisch, saftig und aus
Biozutaten. Schon bald war das positive
Feedback so grof3, dass aus der ,,studenti-
schen, naiven Idee“, wie Grossmann sagt,
2on das Unternehmen ,Knusperreich®
wurde. Konditor Heinz Hopker aus
Friedrichshafen machte das Team kom-
plett. Inzwischen beliefert ,Knusper-
reich“ Kunden aus Deutschland und Os-
terreich. Aber warum Cookies und keine
klassischen Pldtzchen? ,,Cookies schme-
cken uns besser als normale Kekse. Sie
haben eine saftige, weiche Konsistenz
und sind nicht so trocken®, sagt Gross-
mann. Fiir Weihnachten nennen die
Jungs Chai-Gewiirze als ,die Zutat des
Jahres“ — und haben einen Chai-Cookie
mit Espressobohnen kreiert.
knusperreich.de

Malen nach Zutaten

Gut zeichnen konnen musste Nadja
Bruhn in ihrem Job schon immer.
Schliefilich hat sie iiber zehn Jahre als
Modedesignerin fiir Labels wie Max
Mara und Uli Schneider gearbeitet.
Seit 201 verkauft Bruhn

Keks mit Effekt

Klingt aufregend: ,Fiir Schwangere &
Kinder unter 14 Jahre nicht geeignet,
heifit es auf der Verpackung eines Ge-
backs namens ,Mind Cookies“. Den
Warnhinweis verdient sich das Plitzchen
mit Guarand, das Koffein

enthdlt. Mit ,Der Keks,

der kickt“, haben sich
die Berliner Unterneh-
mer Maren und Silvio
Lubenow den passen-
den Slogan ausge-

dacht.  Anderthalb
Jahre lang tiiftelte
das Betriebswirt-

schaftler-Paar mithil-
fe von Profi-Ba-
ckern an seinen
Produkten. Das
Ergebnis sind
zZwei Sorten
knuspriger  Dop-
pelkekse (Happy und Active) mit ver-
schiedenen Krdutern, Vitaminen und
Magnesium, die tatsdchlich wach ma-
chen. Da Start-up-Unter-

mit ihrem Unternehmen — CZ‘) nehmer oft gestresst sind,
Henk & Henri handbemal- bevorzugen die Lubenows
te Kekse, verpackt in scho- ONLINE zu Weihnachten Kokosma-

nen Boxen. Beim Backen
konne sie ihre Lust am Ge-
stalten ebenso ausleben

wie in der Mode, sagt
Bruhn. Ob Weihnachten,
Hochzeiten, Geburtstage

oder Mode: Es gibt kaum
ein Thema, dem die 44-
Jahrige nicht eine Kekskol-
lektion widmet. Von dem
Design der Motive bis zur
Illustration der Boxen und @ ——
natiirlich dem Backen und

aufwendigen Bemalen der Miirbeteig-
plétzchen per Hand macht die Hambur-
gerin alles selbst - und achtet darauf,
dass bei den Modekeksen auch der Schuh
zur Tasche passt. ,,Jede Box erzdhlt eine
kleine Geschichte.“ An Weihnachten sind
Schneeménner, Nikolause und Zucker-
stangen die Protagonisten.
henkundhenri.de

Nadja Bruhn von Henk & Henri bemalt
ihre Kekse selbst

Kokosmakronen von
i Mind Cookies, Domino-
i steinevon Feinund
i Fein, Mandelflorentiner
i von HAPPI, Chai-Coo-
i kies von Knusperreich
i und Motivkekse von
i Henk &Henri: Die
i Rezepte finden Sie auf !

welt.de/kekse

kronen. Die sind schnell
und einfach zuzubereiten.
mind-cookies.de

Konferenzkeks
zum Quadrat

Als Chef einer Hamburger
Werbeagentur ~ verbrachte
Gregor Rosenbauer einst
viel Zeit in Konferenzrau-
men - und wunderte sich
dariiber, warum stets bei ei-
nem wichtigen Detail ge-
schludert wurde: den Keksen. ,, Immer gab
es Industriekekse. Die schmeckten nicht,
und dsthetisch waren sie auch ein Pro-
blem. Manchmal standen sie sogar in die-
sen Plastik-Einsitzen auf dem Tisch®, er-
zéhlt der 64-Jahrige. Vor vier Jahren hat er
die Agentur einem Nachfolger {iberlassen
- und sich mithilfe eines Bickers aus
Nordrhein-Westfalen an die Neuerfin-
dung des Konferenzkekses gemacht hat.
HEin guter Keks muss vor allem frisch
sein“, sagt Rosenbauer.

Das Gebdck von

JFein und Fein“

hélt sich nur drei

Monate und
sieht beson-
ders ordent-
lich aus. Alle
Kekse, selbst die
Zimtsterne,  sind

quadratisch und einzeln in einem Papier-
schilchen verpackt. Welcher Keks kdnnte
diese Firmenidee also besser verkorpern
als die viereckigen Dominosteine?
feinundfein.de




